LA
TABLE

e/ ICTOR

Tagliatelles de céleri, poitrine confite
de la ferme du Bout de Chemin,
Cazette et cabrache du Morvan

* % %

Saint-Jacques et foie gras

* % %

Raviole de boudin noir, coquillages
et vin jaune

* % %

Filet mignon de veau de Clavisy,
chataignes, champignons et café

* % %

Butternut, glace au grué de cacao et
praling, graines de courges

75€ hors boissons
30€ accord vins (3 verres)




LA
TABLE

e/ ICTOR

Tagliatelles de céleri, poitrine confite de la ferme du Bout
de Chemin, Cazette et cabrache du Morvan

Saint-Jacques et foie gras

Pirs

Raviole de boudin noir, coquillages et vin jaune

Filet mignon de veau de Clavisy, chataignes, champignons

WVJW%W
Pesser(s

Butternut, glace au grué de cacao et praling,
graines de courges

Assiette de fromages

Noisette , crumble de sarrasin et caramel glacé

22 €

28 €

35 €

38 €

15 €

15 €

15 €
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